
CANAPES DI BENVENUTO

Ostrica Gillardeau N°1
Gillardeau oyster N°1

Crostino di segale, baccalà mantecato al tartufo
Rye bread crouton, salted cod with truffle

Olive all’Ascolana di mare
Seafood olives “Ascolana” style

ANTIPASTI - STARTERS

Carpaccio di Scampo, melograno, rucola
Langoustine carpaccio, pomegranate, rocket salad

Sogliola alla mugnaia, patata, caviale
Sole Meunière, potato, caviar

PRIMO - FIRST COURSE

Tortello ripieno di cacio e pepe, gambero rosso, carciofo
Cacio e Pepe Tortelli pasta, red prawns, artichokes

SECONDO - SECOND COURSE

Dentice in guazzetto di zuppa di pesce
Dentex in “guazzetto” in fish stew

DESSERT - DESSERTES

Cioccolato, lampone
Chocolate, raspberry

135 per persona, bevande escluse
135 per person, beverages not included

14 Febbraio 2026/14th February 2026

MENù DI SAN VALENTINO
VALENTINE’S DAY MENU


